


Allergie e Intolleranze 
Alimentari

coperto   4.00 servizio incluso

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici (allegato II Regolamento FIAC) 
presenti nelle ricette a disposizione di questo esercizio, 

si prega di contattare, prima di ordinare il pasto o la bevanda, il personale di sala.
La direzione declina ogni responsabilità in caso di mancata comunicazione

di eventuali allergie da parte della clientela.

For information on allergenic ingredients present in the recipes available for this exercise,
please contact the room staff before ordering the meal or drink.

The management declines any liability in case of non-communication of any allergies by the clientele.

Se hai intolleranze o allergie a uno o più di questi prodotti, 
CONTATTA IL PERSONALE DI SALA!

If you have intolerances or allergies to one or more of these products,
CONTACT THE ROOM STAFF!

* Products marked with an asterisk, sometimes,
Can be replaced with frozen products of excellent quality.

* I prodotti contrassegnati con l’asterisco, a volte, 
possono essere sostituiti con prodotti surgelati di eccellente qualità.



CRUDO*   40
selezione secondo il pescato del giorno*  
Selection of fresh raw fish based on daily availability

OSTRICA  (al pezzo) 
OSTRICA PINTEAUX €4
OSTRICA ROYAL DAVID HERVÈ €6
OSTRICA TARBOURIECH RISERVA DEL DELTA €7

SALUMI DI MARE   25
Selezione secondo il pescato e disponibilità
Seafood cured meats selection according to the catch and availability

TONNO ROSSO   23
Carpaccio di tonno rosso e manzo, fior di sale affumicato 
e olio al limone
Red tuna and beef carpaccio, smoked fleur de sel and lemon oil

SEPPIA*   20
Seppia cotta al vapore, julienne di sedano, scaglie di parmigiano 
e riduzione al balsamico
Steamed cuttlefish, celery julienne, parmesan flakes and balsamic reduction

ANGUILLA    25
Anguilla cotta alla brace e affumicata
con purè di patata e cime di rapa  
Eel grilled and slightly smoked with mashed potato and turnip tops

MAZZANCOLLA*    18
Code di mazzancolla fritta 
servita con salsa rosa e verdurine croccanti
Fried prawn tails served with pink sauce and crunchy vegetables

COZZA   18
impepata di cozze basilico e tarallo croccante 
Peppered mussels and crunchy tarallo

FORMAGGIO   20
Selezione di pecorini con le sue confetture 
Pecorino cheese selection with jams

Antipasti



SCAMPO*    22
Gnocco con crema di scampi
Dumpling with scampi cream

SGOMBRO     24
Risotto al castelmagno, sgombro marinato, 
arancia e salicornia
Risotto with Castelmagno sauce, marinated mackerel, orange and glasswort

VONGOLA    22
Spaghetto alle vongole (con bottarga +3)
Spaghetti with clams sauce (plus bottarga +3)

GAMBERO ROSSO*     32
Tagliolino con elisir di gambero rosso 
e il suo carpaccio, aglio nero e verbena
Tagliolini with red prawn elixir and its carpaccio, black garlic and verbena

RICCIO DI MARE*    26
Linguina ai ricci di mare, beurre blanc e lemongrass
Linguine with sea urchins, beurre blanc and lemongrass

Primi piatti



Secondi
IL PESCATO   
PESCE AL FORNO CON PATATE     40 (a porzione)
Baked fish with potatoes

PESCE ALLA GRIGLIA   37
Grilled fish

LA NOSTRA ZUPPA*     80 (min x 2 persone)
Our soup (min x 2 people)

SPIGOLA    70 (min x 2 persone)
Spigola fritta con salsa tartara      
Fried sea bass with tartar sauce  

ASTICE    40
Astice cotto al kamado, gazpacho di pomodoro verde e ostrica
Lobster cooked in kamado, green tomato gazpacho and oyster

CALAMARO E PARANZA*    23
Frittura mista con verdurine croccanti
Mixed fried fish with crunchy vegetables

BACCALA*    28
Filetto di baccala CBT, crema di topinambur al tartufo e 
mandorla
CBT cod fillet, Jerusalem artichoke cream with truffle and almond

MANZO    25
Entrecote di chianina alla griglia
Grilled Chianina Beef entrecote

VITELLO* 20
Cotoletta di vitello con patate fritte



INSALATA    6
Insalata mista con carote e pomodorini
Mixed salad

PATATA*   6
Patata fritta o al forno
Fried or baked potatoes

CICORIA*    6
Cicoria ripassata o all’agro
Sautéed or sour chicory

SCAROLA   8
saltata Con uvetta, pinoli e olive taggiasche
Endive sautéed with pine nuts, raisins and Taggiasca olives

Contorni

Menù bambini  
PASTA AL POMODORO      
Pasta with tomato sauce
                                                                                      
COTOLETTA DI VITELLA O CALAMARI FRITTI*    
con patatine fritte*

Veal cutlet or fried calamari with french fries

25



Champagne
GRUET

CHAMPAGNE BRUT SELECTION
Pinot Nero - Chardonnay - Meunier

 € 99,00
______

MAXIME BLIN
CARTE BLANCHE BRUT

80% Pinot Meunier - 20% Pinot Nero
€ 105,00
______

MAXIME BLIN
EVANESCENCE ROSÉ BRUT

100% Pinot Nero
€ 132,00
______

DE VENOGE PRINCES
BLANC DE BLANCS BRUT

100% Chardonnay
€ 252,00
______

DOM PÉRIGNON (ultima bottiglia)
VINTAGE 2010 BRUT

Chardonnay - Pinot Nero
€ 595,00
______

DOM PÉRIGNON
VINTAGE 2013 BRUT

Chardonnay - Pinot Nero
€ 440,00
______

DE VENOGE
LOUIS D’OR 1995 MILLèSIMè LIMITED EDITION 2000 bottiglie

50% Pinot Nero - 50% Chardonnay
€ 1150,00



Bortolotti Prosecco Valdobbiadene Superiore Brut DOCG  Bortolotti  26 

Milas (Toscana) Spumante Brut      I Lecci   27 

Villa Vescovile Trento DOC Metodo Classico sbocc 2024  Villa Vescovile  35 

Santus Zero Franciacorta Dosaggio Zero DOCG  sbocc 2024 Santus               58

Santus Rosè Zero Franciacorta Pas Dosè Rosè DOCG sbocc 2024 Santus               60 

Santus Saten Franciacorta Saten Millesimato DOCG 2020  Santus  65

Riserva Teatro alla Scala Franciacorta Brut Millesimato DOCG 2019 Bellavista 70 

‘61 Rosè Franciacorta Rosè DOCG sbocc 2023    Berlucchi  75  

‘61 Saten Franciacorta Saten DOCG sbocc 2023   Berlucchi  72

‘61 Extra Brut Franciacorta Extra Brut DOCG sbocc 2023  Berlucchi  65

Palazzo Lana 100% Pinot Nero Riserva 2011   Berlucchi €  160 

Bollicine



Acqua Naturale Panna    4

Acqua Gassata San Pellegrino   4

Acqua di Nepi Effervescente   4

Fanta, Coca Cola, Sprite    4

Acqua e bibite

Nastro Azzurro 33 cl     4

Enki Ale bionda artigianale della Maremma 33 cl     8

Enki Ale bionda artigianale della Maremma 75 cl     16

Birra

Vini alla Mescita
Fonte Tinta Vermentino di Toscana IGT  I Lecci   7€

Ansonica della Costa d’Argento DOC   Il Ponte  7€

Chardonnay Trentino DOC    Villa Vescovile  7€

Gewurztraminer Trentino DOC   Villa Vescovile  7€

Marteto Morellino di Scansano DOCG   Bruni   8€

Prosecco Valdobbiadene Superiore DOCG  Bortolotti  7€€

Vini da dessert
Ben Rye Passito di Pantelleria DOC 2019  Donnafugata  58

PerLaia Muffato     Bruni   80€



Vini Bianchi

Le Mezze Bottiglie  375ml

Cantine Locali e Toscane

Cantina “La Tunella del Collio”

Campo Maccione Vermentino Maremma Toscana IGT 2023  Rocca delle Macie  15€

Sur Sur Grillo Sicilia DOC 2023     Donnafugata   16€

Vinnae Ribolla Gialla Venezia Giulia IGT 2022    Jermann   29€

La Valentina Trebbiano d’Abruzzo DOC 2022    La Valentina  14

La Valentina Pecorino Colline pescaresi IGT 2023  La Valentina  16

Boltolotti Brutt Prosecco Valdobbiadene DOC    Borlotti   17

Schulthaus Pinot Bianco DOC 2023     St. Michael-Eppan 16

Gewurztraminer Gewurztraminer DOC 2023    St. Michael-Eppan  18

La Valentina  Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2023    La Valentina  12

Famiglia Zingarelli Chianti Classico DOCG 2021   Rocca delle Macie  19

La Valentina Montepulciano d’Abruzzo DOC 2022   La Valentina  15 €

Coldebliss Ribolla Gialla Cru DOP 2020   48€

Colbajè Pinot Grigio Ramato Cru DOP 2022  48€

Colmatis Sauvignon Cru DOP 2022   48€

Fonte Tinta Vermentino di Toscana IGT 2023    I Lecci    23

Plinio Vermentino Maremma Toscana DOC 2023   Bruni    27

Perlaia Vermentino di Toscana IGP 2023    Bruni    38

T- Lex Ansonica Costa dell’Argentario DOC 2023   Il Ponte   25

Il Bargaglino Chardonnay Maremma Toscana DOC 2022  Az.Provveditore  29

Fonte Tinta Viognier di Toscana IGT 2023    I Lecci    30

Brusio Vermentino di Maremma DOC 2022    Gramineta   24

Origini Bianco Maremma Toscana DOC 2022    Gramineta   26

Lunasie Bianco di Pitigliano DOC 2020     Adonea    39

Isola Bianca Vernaccia di San Gimignano DOCG 2023   Teruzzi    26



Cantina “Villa Vescovile”

Cantina “Feudi di San Gregorio”

Cantina “Terlan”

Cantina “Donnafugata”

Pinot Grigio Trentino DOC 2023  27€

Chardonnay Trentino DOC 2022  25€

Gewurztraminer Trentino DOC 2023  31€€

Serrocielo Falanghina del Sannio DOC 2023  35

Pietra Calda Fiano di Avellino Riserva DOCG 2022 40

Cutizzi Greco di Tufo Riserva DOCG 2022  40

Pinot Bianco  Pinot Bianco DOC 2023    34

Chardonnay Chardonnay DOC 2023   34

Pinot Grigio Pinot Grigio DOC 2023   36

Muller Thurgau Muller Thurgau DOC  2023  33

Gewurztraminer Gewurztraminer DOC 2023   40

Quarz Sauvignon Blanc DOC 2022    86

Vorberg Pinot Bianco Riserva DOC 2021   75

Sur Sur Grillo Sicilia DOC 2023  26

La Fuga Chardonnay Sicilia DOC 2022  26

Sul Vulcano Etna Bianco DOC 2021    42 €

Cantina  “Jermann”
Vinnae Ribolla Gialla Venezia Giulia IGT 2022  48€

Pinot Bianco Venezia Giulia IGT 2022   46€

Chardonnay Venezia Giulia IGT 2023   52€



Vini Rossi

Vini Rosati
Sigirè Rosato di Toscana IGT 2023    I Lecci    26

Casaiolo Syrah Maremma Toscana DOC 2022    Az. Provveditore  28

Lumera Sicilia DOC 2023      Donnafugata   28

La Valentina  Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2023   La Valentina   24

Spelt Cerasuolo d’Abruzzo Superiore DOC  2023  La Valentina   36

Sui Generis Ciliegiolo Maremma Toscana 2023   Gramineta   28

Marteto Morellino di Scansano DOCG 2022    Bruni    30

Famiglia Zingarelli Chianti Classico DOCG 2022   Rocca delle Macie  35

Esperienza N°8 Rosso di Montalcino DOC 2022   Rocca delle Macie  45

La Valentina Montepulciano d’Abruzzo DOC 2022   La Valentina   26

Spelt Montepulciano d’Abruzzo Riserva DOC 2020   La Valentina   45

Bellovedere Mont. d’Abr. Ris. Terre dei Vestini DOC 2020  La Valentina   82

Binomio Montepulciano d’Abruzzo DOC 2020    La Valentina   72

Alasco Rosso Maremma Toscana DOC 2021    Gramineta   28

Litiano Sangiovese Maremma Toscana DOC 2019   Gramineta   34

Mandus Primitivo di Manduria DOP 2022    PietraPura   35

Cantine… A spasso per l’Italia
Falanghina Falanghina del beneventano IGT 2022  MacchiaLupa   27

Blangè Arneis Langhe DOC 2023    Ceretto   42

La Valentina Trebbiano d’Abruzzo DOC 2023   La Valentina   24

La Valentina Pecorino Colline Pescaresi IGT 2023  La Valentina   28

Spelt “Oro” Trebbiano d’Abruzzo DOC 2020   La Valentina   40

Nussbaumer Gewurztraminer Alto Adige DOC 2021   Tramin    65

Schulthaus Pinot Bianco DOC 2023    St.Michael-Eppan  34

Rias Vermentino di Gallura Superiore DOCG 2021  Tenute Gregu   35

Sauvignon Friuli Colli Orientali DOC 2023    Fantin Nodar   32


